Freitag, den 17.04.2020 M

‘die Gemeinde |

3-6 Jahre:
e Sackhlpfen drinnen oder drauRen ©
e Ein Bilderbuch anschauen ©

6-11 Jahre:
e Zahlenratsel |6sen (auf der vorletzten Seite konnt ihr ein Ratsel finden)
e Schokocreme selber machen (ein Rezept dazu findet ihr auf der nachsten Seite)

ab 12 Jahre:
o Apfelmuffins backen (ein Rezept findet ihr auf der nachsten Seite)
e einen Stammbaum von der eigenen Familie erstellen (ein Beispiel dafiir haben wir
auf der Gibernachsten Seite fir euch vorbereitet)

Weitere |Ideen findet ihr unter:
www.kigaportal.com
www.raetseldino.de

Scherzaufgabe des Tages:
Wie viele Erbsen passen in ein leeres Glas?

Die Lésung erfahrt ihr am Montag ©

Lésung von Donnerstag, den 16.04.2020:
Der Bdcker muss morgens friih um halb 4 aufstehen und der Teppich kann liegen bleiben.
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Rezept Schokocreme:
Du brauchst:

e 300ml Sahne

e 300ml Milch

e 8Eier

e 120g Zucker

e 200g Schokolade

So geht’s:
1. Heize den Backofen auf 170 Grad vor.

2. Gebe dann die Milch und die Sahne in einen Topf und erhitze beides gemeinsam. Es
darf nicht kochen!

3. Als nachstes solltest du die Schokolade zerbrockeln und in eine Schiissel geben. Jetzt
kannst du die Sahne-Milch Mischung auf die Schokolade gieRen. Die Schokolade wird
jetzt schmelzen, verriihre die Masse danach gut miteinander.

4. Trenne die Eier und gebe das Eigelb in eine extra Schiissel. Dort kommt jetzt auch der
Zucker dazu. Das ganze solltest du dann cremig schlagen.

5. Mische jetzt die Eigelb-Mischung mit der Schokomasse zu einer glatten Creme.

6. Die Creme kannst du jetzt in kleine Keramikférmchen geben und auf ein Backblech
stellen. Das Backblech sollte jetzt bis zur Halfte mit Wasser gefiillt werden.

7. Das Ganze kommt fiir 35min in den Backofen.

8. Danach erst noch abkihlen lassen, bevor es zum vernaschen geht!

Viel SpaR und guten Appetit! ©
Rezept Apfelmuffins:

Das brauchst du:
e 60g Butter oder Margarine

e 75g Zucker - 3 ..

e 1Pck. Vanillin-Zucker e

e 1 Prise Salz

e 2 Eier

e 150g Mehl

e 20g gemahlene Haselniisse

o 1TL Ba.ckpu.lver -

e 150g Dickmilch N

e 1 grofRer Apfel (ca. 200g) >

e 2 EL Haselnussblattchen

o Apfelspalten

e 19 Papierférmchen

2

Gemeinde Mittelbiberach dobler@mittelbiberach.de
Biberacher StrafRe 59 latka@mittelbiberach.de

88441 Mittelbiberach



Uroma Uropa

AR
Uropn WJ




W

Luftballon Matherdtsel
-




g & w S r

Luftballon Matherdtsel

%




